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Taverna San Pietro

Venerdi 15 luglio

“AU BOUT DE LA NUIT"
MENU DELLA SERATA

Entrée

Scampo in ceviche e pan brioche

Baccald in olio cottura, insalatina di

pomodoro, pesto e mandorle fritte

Risotto con gambero rosso, limone e capperi
soffiati
Ricciola in crosta di pistacchi, cremoso di
caponata e bufala

~

Piccole golosita dolci

CON CIASCUNA PORTATA
VERRANNO SERVITI GLI CHAMPAGNE
DELLA MAISON VOLLEREAUX

60 euro



